Ecole de Lablachére

lundi 18 juillet mardi 19 juillet
lundi 25 juillet mardi 26 juillet
lundi 01 aoit mardi 02 ao(t
lundi 08 aoit mardi 09 ao(t

jeudi 21 juillet

jeudi 28 juillet

jeudi 04 aout

jeudi 11 aoit

vendredi 22 juillet

vendredi 29 juillet

vendredi 05 ao(t

vendredi 12 ao(t

Sous réserve des approvisionnements. Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant
entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information veuillez vous rapprocher du gérant.

6 VEGETARIEN 6 BIO

lundi 15 ao(t mardi 16 aolt

mardi 23 aolt

lundi 22 aolt

lundi 29 aolt mardi 30 aolt

lundi 05 septembre mardi 06 septembre

aw

jeudi 18 aoiit vendredi 19 aolt

jeudi 25 aoit vendredi 26 aolt

jeudi 01 septembre vendredi 02 septembre

PATE DE CAMPAGNE
CORNICHON

AIGUILLETTE DE DINDE
AUX OLIVES

PATES AUX COURGETTES

ST MORET

FRUIT

vendredi 09 septembre

jeudi 08 septembre

DU ommommesmarees  PTEDECAWEAGNE
ROTI DE PORC DOS DE é::ELn;NESAUCE HAUPTOBE é:-ll_.l:‘SoSTEI DE
FRITES RIZ AUX PETITS LEGUMES TORTIS
POMMES NOISETTES TOMATE ROTIE
PETIT MOULE YAOURT NATURE GOUDA
DUO DE PECHES AU SIROP FRUIT FRUIT
INFOS PRODUITS :

Nos plats sont cuisinés a partir de produits bruts par la cuisine de I'Ehpad Les Pervenches a Lablachére.
Toutes nos viandes sont francaises. Nos fruits de saison (sauf banane, agrumes) et Iégumes frais sont de la région.

Dans le cadre de la loi Egalim (Loi n° 2018-938 pour I'équilibre des relations commerciales dans le secteur agricole et alimentaire et une
alimentation saine, durable et accessible a tous) notre service achats, notre acheteur régional et notre gérant travaillent au quotidien sur I
approvisionnement en circuits courts de produits durables et bio. Dans le méme contexte, un repas végétarien est proposé aux enfants une fois

par semaine. Pour en savoir plus,

d sur www. i i.com




